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1、 產學合作計畫摘要：

為發揚客家美食料理特色，保存客家特有的美食文化，客家委員會大力提倡發展客家產業的推廣，客家委員會客家文化發展中心及六堆客家文化園區特別舉辦2012「跟著美味遊客庄」客家料理創意競賽，對於「客家菜」創意料理有興趣之專業人士皆可參加。
透過辦理「客家創意料理競賽」活動，引領國人認識客家走入六堆，並讓更多年輕族群加入客家創意產業的領域，共同為提振客家產業而努力，讓創新產業創造客家魅力。希望有興趣的廚藝高手，前來挑戰創意美食料理競賽，更冀望藉由此競賽一同激發更多客家創意美食，提高客家美食層次，創造出健康、美味的佳餚，開闊客家美食料理的另一番新境界。並透過舉辦客家創意料理競賽，推動觀光旅遊，發展客家美食的多元化與精緻化，進而提升在地整體客家餐飲的競爭力。
藉由產、官、學及文創藝術之結合，以食物各種形態及面向，創造別具心裁的客家美食，突破傳統客家料理的刻板印象，呈現截然不同的新穎料理，創造新一波客家美食潮流的熱潮，用「美味」來行銷客家文化，用「料理」來說客庄故事，期待參賽之隊伍能善加利用「地產地銷」之新鮮食材，配合觀光旅遊城市行銷，以特色的美食成功打響在地客家吃的文化。
2、 前言

客家文化是指亞洲地區的客家人共同所創造的文化，包括客家話、戲劇音樂、舞蹈、工藝、民俗、建築、人文、飲食等方面。客家文化源自中原漢人南遷時自身所保留的唐宋時期的河洛文化和中原文化並吸收了苗瑤畲各族文化，融合了原生在廣東地區的南粵文化（即嶺南文化或稱廣東文化），而位在江西省南部的客家人，則融入了吳文化和楚文化，再加上長期居住在丘陵地環境影響，形成具有特色的客家文化，不同支系的客家人，在文化特徵上也有所不同。而客家人也被稱為是「丘陵上的民族」。其文化特色為：保守、穩重、節檢。
根據客家委員會統計資料顯示，台灣客家族群的分布在北部以桃園縣、新竹縣、苗栗縣為主；南部則以高雄縣、屏東縣六堆地區為主；中部之台中縣、南投縣、彰化縣、雲林縣；及東部之宜蘭縣、花蓮縣、台東縣部分鄉鎮亦有聚落。您，是客家人嗎？根據2004年台灣全國客家人口基礎資料調查，自我認定為客家人的有285.9萬人；覺得可接受兩種以上身分認同的人數為441.2萬；而自我認定為客家人或具台灣客家人血統的客家人共有608.4萬。在全台各地，每3.7個人中，就有一個人是客家人。
客家飲食文化亦相當豐富多元，客家族群多遷徙且居住在客家地區，勞動出汗多，需補充鹽分以維持體力，因此飲食傾向多油多鹹的重口味菜，並且好用各式處理過的醃製菜類（如酸菜、梅乾菜、大葉品種的芥菜）、作為食材入菜。

客家飲食文化也傳承了部份中原文化，例如粄條、米篩目、艾粄是客家人利用製作麵食的方法來製作米食，而客家擂茶是唐朝中原人飲茶的模式，而擂茶也影響了日本的抹茶。

客家人勤儉刻苦，平時省吃儉用，只在年節與朔望祭拜祖先神明，或是婚喪喜慶宴客才會宰殺牲畜。為了不浪費食材，極講究妥善運用牲畜之各個部位作成佳餚。演變至今，已形成「四炆四炒」的八道宴客標準菜色。

為發揚並推廣台灣客家文化特色，本計畫希望以粄條此種客家特別的飲食料理為特點，藉由節慶活動與創意料理廚藝競賽的方式，讓社會大眾能更加親近客家文化特質，「粄條」是流行於華南的客家美食，是大米類副食產品，「板」是客家人對米食的說法，閩南話叫「粿條仔」，客家粄條是以在來米跟地瓜粉調製而成的清板漿平鋪為手帕狀，炊熟後切條，因初製品自蒸籠內取出，形狀方正似手巾故得名，所以客家話又叫「面帕板」。粄條是客家的特產，只有高雄的美濃與新竹的新埔才有，新竹新埔粄條湯鮮味美，美濃和萬巒板條，強調厚實口感，各有特色。客家人選擇在來米品種，磨製成米漿，澆灌於平底鍋皿平均鋪放，再將平底鍋皿置放於蒸籠內蒸熟，形成一潔白之薄膜般晶瑩剔透米副食成品，切成細長條即是粄條；佐以甜麵醬、辣醬、蒜汁、蝦米、豬雞肉絲佐食，清香可口營養，易於消化，老少咸宜。現更在米漿內加入蔬菜汁、紅蘿蔔汁蒸成淺綠、粉紅蔬菜粄條；加入墨魚汁變化成地中海式黑義大利海鮮粄條。閩南小吃鼎邊趖省略蒸過程，直接將米漿倒入炒鍋邊沿形成薄膜，再以鍋鏟鏟進鍋中沸湯內；閩南地區食用粿條也就是粄條。
客家委員會客家文化發展中心及六堆客家文化園區為保存客家特有的美食文化及發揚客家美食料理特色，特別委託美和科技大學餐旅管理系協助舉辦2012「跟著美味遊客庄」客家料理創意競賽。透過舉辦客家料理創意競賽達到以下之目的：

· 讓更多年輕族群加入客家創意產業的領域，共同為提振客家產業而努力。
· 藉由廚藝高手們的競爭，一同激發更多客家創意美食，提高客家美食層次。

· 透過舉辦客家創意料理競賽，推動觀光旅遊，發展客家美食的多元化與精緻化，進而提升在地整體客家餐飲的競爭力。

· 突破傳統客家料理的刻板印象，呈現截然不同的新穎料理，創造新一波客家美食潮流的熱潮。
· 利用「地產地銷」之新鮮食材行銷在地農產品。
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3、 2012客創美食大賞跟著美味遊客庄-客家創意料理競賽-社會組初賽工作報告 
1、 活動說明
本次活動採「學生組」與「社會組」分組方式，每組以兩名選手為限。
本賽事階段說明：採三個階段進行競賽


2、 參賽資格
社會組：對於「客家菜」創意料理有興趣之專業人士。
3、 報名方式
	報名方式
	(1)一律採網路報名，再將初賽與決賽書面資料一併以郵寄掛號方式寄出。
(2)網路報名截止日期至101年08月20日17:00 pm 前寄出。

  E-mail：bluegt001@hotmail.com
(3)書面資料於101年08月20日前寄出(以郵戳為憑)。

  通訊地址：81362高雄市左營區榮成一街60號
            註明：2012「跟著美味遊客庄」客家料理創意競賽

            喬野娛樂事業有限公司/管經理收  0980-007-373

	檢附資料
	1.報名表(附件一)
2.食譜及照片(附件二、三、四)

  ※請將初賽與決賽食譜電子檔燒製成光碟一片，原始影像檔案大小至少
     1MB以上。

  ※將初賽菜餚兩道與決賽菜餚一道成品照片沖洗成規格4×6相片共三張。

  ※相片背面及光碟請註明參賽隊伍名稱。
3.參賽切結書(附件五)

	備  註
	1.報名表索取方式：六堆客家文化園區門口警衛室、導覽服務台。

2.活動官網：http://hakka-ci.org
3.初賽報到時需繳交保證金新台幣2,000元整，若無進入決賽於公佈成績後退

還；如進入決賽，保證金將於決賽報到時退還。


4、 賽事流程表
時間：101年9月5日 (星期三)
地點：美和科技大學南校區餐旅管理系
	時間
	活動項目
	地點
	備註

	08:00~08:30
	30分鐘
	報到
	美和科技大學南校區
	選手報到及

領取識別證

	08:30~09:00
	30分鐘
	賽事說明
	SC602示範教室
	請選手至指定場地

	09:00~11:00
	2小時
	競賽開始
	1F、7F中餐教室
	請選手至指定場地

	11:00~11:30
	30分鐘
	評分時間

選手善後
	1F、7F中餐教室
	請選手至指定場地

	11:30~12:00
	30分鐘
	開放參觀
	SC601作品展示區
	

	12:00
	
	評審講評

成績公佈
	SC602示範教室
	※選手領取餐盒※


表：2012「跟著美味遊客庄」客家料理創意競賽社會組初賽賽事流程表
5、 賽事說明
1.書  審：由餐飲專家進行審查。
2.初  賽：採料理實作方式進行，並由主辦單位邀請專家評選出決賽名單。
3.賽事時程






■書  審
書審包括初賽及決賽書面資料
書審結果：101年8月25日(星期六)  09:00 am 公布於活動官網。
■初  賽
  時  間：101年9月5日(星期三)  社會組/上午場 ； 學生組/下午場
地  點：美和科技大學南校區  餐旅管理系  

地  址：屏東縣內埔鄉美和村學人路321號  0972-630-286 # 6601 & 6613
        食材主題－粄條
        故事題材－「客味･無雙」
   ※取自乾隆皇帝對極珍寶物的讚美「天下無雙，古今鮮對」為主軸精神。而粄條是直覺性象徵客家美食的第一印象，故將以粄條為指定食材，以無限創意的料理精神，發揮出屬於客家獨一無二的「客味･無雙」。
說  明：1.主食材為粄條，副食材不限。

        2.製做2道以粄條為主的作品，每道2盤，每盤5人份。
6、 競賽方式
■書  審(10％)
           評分標準：食譜編寫40％、主題創意故事30％、餐飲價值及推廣性30％。
           注意事項 :

                  A、參賽者書面審查資料皆不退還。
                  B、請務必詳細填寫材料作法、菜名、菜餚故事、題材想法等。

                  C、資料不全者不予入選。
                  D、書審包含初賽及決賽資料。
■初  賽(40％)
           評分標準：客家食材運用與搭配40%、創意主題可行性30%

                     食譜編寫30％、衛生善後10%
           比賽時間：2小時
           注意事項：
                  A、比賽組別及位置由執行單位決定。
                  B、不准攜帶半成品及成品否則不予計分。

                  C、所有主盤上的裝飾品或雕刻品，都必須是可食用的。

                  D、成品須不礙食用者健康，且不可使用人工色素或化學添加物。

                  E、2道料理，每道準備2盤，每盤5人份；一盤供評審評分，另一盤置於
                     展示區供媒體拍照。

                  F、如有違反規定與涉嫌抄襲者一律以取消參賽資格處理。
                  G、請自備展示說明卡。

                  H、展示時餐盤與桌面擺設(90cmX60cm)請選手自理。

                  I、参賽隊伍逾時者不予計分。

                  J、報到時間遲到超過20分鐘者取消參賽資格。
                  K、初賽結束當日公佈決賽名單，社會組與學生組各遴選20隊晉級決賽。
7、 評選標準
	競賽階段
	總成績百分比
	各階段評分項目

	書審
	10％
	食譜編寫40％
主題創意故事30％
餐飲價值及推廣性30％

	初賽
	40％
	客家食材運用與搭配40％
創意主題可行性30％
食譜編寫30％
衛生善後10％


表：書審及初賽評分標準

8、 參賽須知
        ■進入決賽之40隊料理成品將編印成食譜。
        ■依各類所得扣繳率標準第2條第7款「競技競賽機會中獎獎金或給與按給付全額扣取百分
          之十」。得獎者獎金為新臺幣2萬元（含）以下，照原獎金發放，得獎獎金超過新臺幣2
            萬元，需先扣10%之稅金（如為非中華民國境內居住之個人，或在中華民國境內無固定
            營業場所之營利事業者，另依規定辦理)。
        ■報名須知
          1.參賽隊伍請依主辦單位規定之制式表格製作。
          2.參賽隊伍之菜單配方表不敷使用時，請至活動網站下載或自行影印。
          3.逾期送件、檢附表件不齊、填寫資料不完整或其它違反法令等情形，無法於期限內補
           齊時，均視為資格不符。
■參賽權利義務
          1.凡報名參加比賽者，即視為已充分瞭解各項條款之權益及義務，且願意完全遵守本比
         賽手冊之各項規定。

          2.報名參加初賽之隊伍如進入決賽，必須配合主辦單位決賽之規定，否則視為自動棄權。
  3.活動結束後，主辦單位及美和科技大學餐旅管理系享有料理食譜出版權，參賽隊伍不
    得異議。

  4.決賽得獎者須配合主辦單位規劃之地點與時程，進行一場客家創意料理推廣記者會。
9、 參賽規定
        A. 參賽隊伍交通(費)及食材請自理，比賽器具則由主辦單位提供(請參閱附件六、七)。
B. 初賽及決賽當天所使用之食材與配料等均須為生鮮品，並於賽前放置於桌面供評審查驗，中途不得再採用未經檢驗之食材，如經發現以取消參賽資格論。
C. 參賽者不得攜帶半成品進場，違者取消參賽資格。該事件之舉發由主辦單位派駐現場工作人員認定。
D. 參與初賽及決賽隊伍，其實際製作之餐點與書審資料所載照片不符者，取消參賽資格。
E. 參賽者須穿著全套廚師服。




































	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


· 
· 
· 
4、 本計畫之成果

參賽隊伍：

	組別
	隊  名
	姓 名

	01
	喜悅
	楊明才/賴俊良

	02
	經典饗宴
	黎子誠/林建廷

	03
	桃禧
	江信毅/黃俊祥

	04
	客味食組
	涂進寶/林悅詩

	05
	義塔異國料理廚房
	趙瑞蓮/黃君玉

	06
	育餐民飲
	黃志暉/張曉明

	07
	大人物餐廳
	林忠飛/陳永錚

	08
	古老客家菜
	劉漢堂/李仁池

	09
	熊家豬腳
	劉鳳蓁/陳張美玲

	10
	客家戰神
	陳勁/鄭世宏

	11
	同德金閃閃
	楊盛堯/廖昱翔

	12
	金饗同德
	曹舜為/胡憲瑜

	13
	美濃客家菜
	邱聿涵/謝慈興

	14
	鳴魁
	林祐成/陳俊明

	15
	漁王
	郭彥良/雷伊雯

	16
	精彩六堆
	蔡安鎮

	17
	APEX
	謝宜靜/陳雅雯

	18
	金禾別院
	林子正/王柏融

	19
	慶師私房菜
	曾慶雲/黃朱鴻

	20
	三千院
	黃昱齊/楊祐竣

	21
	義廚隊
	李明光/吳季宴

	22
	食在好吃
	林穗杏/林穗君

	23
	好客味
	陳麗君/許靖芬

	24
	福客來
	楊啟良


表：初賽參賽隊伍
初賽賽事成績

	組別
	隊  名
	姓 名
	總成績

	01
	喜悅
	楊明才/賴俊良
	436

	02
	經典饗宴
	黎子誠/林建廷
	0

	03
	桃禧
	江信毅/黃俊祥
	466

	04
	客味食組
	涂進寶/林悅詩
	440

	05
	義塔異國料理廚房
	趙瑞蓮/黃君玉
	428

	06
	育餐民飲
	黃志暉/張曉明
	412

	07
	大人物餐廳
	林忠飛/陳永錚
	422

	08
	古老客家菜
	劉漢堂/李仁池
	411

	09
	熊家豬腳
	劉鳳蓁/陳張美玲
	479

	10
	客家戰神
	陳勁/鄭世宏
	427

	11
	同德金閃閃
	楊盛堯/廖昱翔
	0

	12
	金饗同德
	曹舜為/胡憲瑜
	426

	13
	美濃客家菜
	邱聿涵/謝慈興
	417

	14
	鳴魁
	林祐成/陳俊明
	427

	15
	漁王
	郭彥良/雷伊雯
	0

	16
	精彩六堆
	蔡安鎮
	460

	17
	APEX 
	謝宜靜/陳雅雯
	430

	18
	金禾別院
	林子正/王柏融
	463

	19
	慶師私房菜
	曾慶雲/黃朱鴻
	410

	20
	三千院
	黃昱齊/楊祐竣
	426

	21
	義廚隊
	李明光/吳季宴
	408

	22
	食在好吃
	林穗杏/林穗君
	405

	23
	好客味
	陳麗君/許靖芬
	0

	24
	福客來
	楊啟良
	454


表：初賽賽事成績
藉由2012客創美食大賞跟著美味遊客庄客家創意料理競賽初賽的舉辦，2012年9月5日吸引了國內產業界24組的好手共襄盛舉，一同參與此盛事，本次競賽報名隊伍除屏東六堆在地隊伍外，更吸引眾多外縣市非客籍人士組隊參加，包含傳統百年老店、創新美食餐廳、中西及異國料理好手與國內知名飯店等各路好手一同角逐本次桂冠，由此可知本次活動成功吸引各方注目，並提高對於客家美食文化的關切程度。
1、 競賽當日邀請了國宴主廚邱寶郎師傅、台灣美食藝術交流協會駱進漢主廚、廖慶星主廚、謝宜芳特級營養師與高雄餐旅大學林秀薰主任五位不論是產學界均具有相當份量之專業人士於會場擔任評審，可有效提升產學界之間的交流，並透過賽事間競技較量，交換創意與廚藝心得，可有助於活化產業界人士將比賽心得實際應用於各種客家美食產品之中，拋開民眾對客家料理的刻板印象，希望國人能吃得健康無負擔，將客家料理風潮躍升成家庭餐桌主角。
美味遊客庄客家創意料理競賽活動照片
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美味遊客庄客家創意料理競賽成果照片
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附件一 

2012「跟著美味遊客庄」客家創意料理競賽-報名表
	隊伍名稱
	
	組別
	   □社會組      □學生組

	服務單位
	
	餐盒
	□葷食    個  □素食    個
※僅提供上午場社會組餐盒※

	學校名稱
	
	科系
	               科/系       年級

	通訊地址
	

	指導老師
	
	聯絡電話
	

	參賽者（1）

１吋照片

實貼處
	姓名
	

	
	身份證字號
	

	
	出生年月日
	

	
	手機
	
	市內電話
	

	
	E-mail
	

	參賽者（2）

１吋照片

實貼處
	姓名
	

	
	身份證字號
	

	
	出生年月日
	

	
	手機
	
	市內電話
	

	
	E-mail
	

	參賽者（1）
身分證影本正、反面
浮貼處
(社會組/學生組)
	參賽者（2）
身分證影本正、反面
浮貼處
(社會組/學生組)

	參賽者（1）
學生證影本正反面
浮貼處
	參賽者（2）
學生證影本正反面
浮貼處


附件二
    2012「跟著美味遊客庄」客家創意料理競賽－初賽食譜表格(1)
	參加組別
	□社會組 □學生組
	單位/學校
	

	隊伍名稱
	
	參賽者(1)
	

	菜餚名稱
	
	參賽者(2)
	

	材 料
	數量／單位
	材 料
	數量／單位
	材 料
	數量／單位

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	調味料（一）
	數量／單位
	調味料（二）
	數量／單位
	調味料（三）
	數量／單位

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	調配過程

	

	

	

	

	

	

	菜餚故事/題材想法：


	操作關鍵和訣竅：


	菜餚照片浮貼處6×4一張


注意：照片黏貼不敷使用，請自行增加其他用紙

附件三
  2012「跟著美味遊客庄」客家創意料理競賽－初賽食譜表格(2
)
	參加組別
	□社會組 □學生組
	單位/學校
	

	隊伍名稱
	
	參賽者(1)
	

	菜餚名稱
	
	參賽者(2)
	

	材 料
	數量／單位
	材 料
	數量／單位
	材 料
	數量／單位

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	調味料（一）
	數量／單位
	調味料（二）
	數量／單位
	調味料（三）
	數量／單位

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	調配過程

	

	

	

	

	

	

	菜餚故事/題材想法：


	操作關鍵和訣竅：


	菜餚照片浮貼處6×4一張


注意：照片黏貼不敷使用，請自行增加其他用紙
附件四
  2012「跟著美味遊客庄」客家創意料理競賽－決賽食譜表格
	參加組別
	□社會組 □學生組
	單位/學校
	

	隊伍名稱
	
	參賽者(1)
	

	菜餚名稱
	
	參賽者(2)
	

	材 料
	數量／單位
	材 料
	數量／單位
	材 料
	數量／單位

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	調味料（一）
	數量／單位
	調味料（二）
	數量／單位
	調味料（三）
	數量／單位

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	調配過程

	

	

	

	

	

	

	菜餚故事/題材想法：


	操作關鍵和訣竅：


	菜餚照片浮貼處6×4一張


注意：照片黏貼不敷使用，請自行增加其他用紙
附件五
2012「跟著美味遊客庄」客家料理創意競賽
參 賽 切 結 書
參賽者同意事項：
  1.參賽者應尊重評審委員的專業評議，對評審評分結果不得有任何異議。
  2.所有參賽作品及相關資料恕不退件。
  3.所有作品均需於報名時提供電子檔案及書面資料和照片。
  4.參賽作品之著作權歸客家委員會客家文化發展中心所有。專利權、智慧財產權及電路布局權等，主辦單位及執行單位皆享有優先協議權，並有權重製、修改、展示、分割或其它利用之共同權利。

  5.所有參賽作品請勿參與其它公開場合之活動，日後若經查明屬實一稿多投時，立
    書人等將喪失參賽與得獎資格，不得有任何異議。
  6.依各類所得扣繳率標準第2條第7款「競技競賽機會中獎獎金或給與按給付全額扣取百分之十」。得獎者獎金為新臺幣2萬元（含）以下，照原獎金發放，得獎獎金超過新臺幣2萬元，需先扣10%之稅金。（如為非中華民國境內居住之個人，或在中華民國境內無固定營業場所之營利事業者，另依規定辦理。）
  7.相關訊息將公佈於2012「跟著美味遊客庄」客家料理創意競賽官網。
參賽選手(1) 簽名:________________       日期:________________
參賽選手(2) 簽名:________________       日期:________________
附件六
2012「跟著美味遊客庄」客家料理創意競賽－初賽器具單
	編號
	名    稱
	數量
	點收
	編號
	名    稱
	數量
	點收

	1
	單柄炒鍋 Ø40cm
	2個
	
	16
	不鏽鋼量杯240㏄
	1個
	

	2
	不鏽鋼鍋蓋Ø40cm
	1個
	
	17
	磨薑板
	1支
	

	3
	雙耳湯鍋(含蓋) Ø26cm
	1組
	
	18
	打蛋器
	1支
	

	4
	白鐵蒸籠(1鍋2層1蓋)

Ø40cm
	1組
	
	19
	夾盤器
	1支
	

	5
	反口油桶 Ø26cm
	1個
	
	20
	刮麟器
	1支
	

	6
	不鏽鋼漏盆 Ø31cm
	1個
	
	21
	量匙 (1組4支)
	1組
	

	7
	不鏽鋼洗菜盆 Ø33cm
	1個
	
	22
	剪刀
	1支
	

	8
	不鏽鋼長方配菜盤

長33cm＊寬26cm
	6個
	
	23
	削皮刀
	1支
	

	9
	白鐵配菜圓盤

(大Ø26cm中Ø20cm.

小Ø16cm) 各＊2
	6個
	
	24
	夾毛器
	1支
	

	10
	不鏽鋼馬碗 Ø16cm
	10個
	
	25
	不銹鋼菜夾
	1支
	

	11
	木柄不銹鋼漏杓  Ø28cm
	1個
	
	26
	砧板 (紅.白各x1)
	2塊
	

	12
	不銹鋼細目油網

Ø30cm
	1個
	
	27
	白抹布
	2條
	

	13
	廣東煎匙
	1個
	
	28
	鐵刷 (鋼絲球)
	1個
	

	14
	木柄炒瓢
	1個
	
	29
	海綿刷 (菜瓜布)
	1個
	

	15
	開罐器
	1個
	
	30
	鐵湯匙
	1支
	

	日期
	  101  年  09  月  05  日
	場次
	□ 上午場    □ 下午場

	組別
	□ 社會組    □ 學生組
	選手編號
	                號

	選手(1)
	
	選手(2)
	


· 大會僅提供基本調味料：沙拉油500ml、鹽、糖、白胡椒粉。
· 請選手檢查設備器具是否完備，若有疑問應立即提出，以免影響個人權益。
· 清點器具若無短缺，請選手簽名。
· 比賽時間結束時，請將場地器具清潔收拾回復原狀，檢查無誤後方可離開。
附件七
2012「跟著美味遊客庄」客家料理創意競賽－決賽器具單
	編號
	名    稱
	數量
	點收
	編號
	名    稱
	數量
	點收

	1
	單柄炒鍋 Ø40cm
	2個
	
	7
	不鏽鋼長方配菜盤

長33cm＊寬26cm
	5個
	

	2
	砧板 (紅.白各x1)
	2塊
	
	8
	白鐵配菜圓盤

(大Ø26cm中Ø20cm.

小Ø16cm) 各＊2
	6個
	

	3
	反口油桶 Ø26cm
	1個
	
	9
	不鏽鋼馬碗 Ø16cm
	10個
	

	4
	木柄不銹鋼漏杓  Ø28cm
	1個
	
	10
	廣東煎匙
	1個
	

	5
	不銹鋼細目油網

Ø30cm
	1個
	
	11
	木柄炒瓢
	1個
	

	6
	鐵刷 (鋼絲球)
	1個
	
	12
	海綿刷 (菜瓜布)
	1個
	

	日期
	  101  年  09  月  15  日
	場次
	□ 上午場    □ 下午場

	組別
	□ 社會組    □ 學生組
	選手編號
	                號

	選手(1)
	
	選手(2)
	


· 大會僅提供基本調味料：沙拉油500ml、鹽、糖、白胡椒粉。
· 請選手檢查設備器具是否完備，若有疑問應立即提出，以免影響個人權益。
· 清點器具若無短缺，請選手簽名。
· 比賽時間結束時，請將場地器具清潔收拾回復原狀，檢查無誤後方可離開。
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